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Рейд Двух Столиц 2008  – Организация питания
Основные дни 

– завтрак, сухой паёк, ужин

День отдыха (днёвка) 
– завтрак, обед, ужин 
Общее ожидаемое количество участников 70-100 человек. При хорошей погоде планируется организовать 70 посадочных мест под открытым небом, и при плохой погоде – 50 под тентом. 
Посещение – свободное, в течение рабочего времени столовой. 

Продолжительность завтрака – 1.5 часа, ужина – 2.5 часа. Возможно проведение дополнительного, позднего ужина.

Порционные блюда будут выдаваться мобильной кухней, примыкающей к тенту, а не порционные продукты будут свободно доступны в виде шведского стола. Следить за чистотой и пополнять шведские столы будут официантки. 
В полевых условиях обеды будут выдаваться «сухим пайком» в течение завтрака. Полноценный обед будет возможен в те дни, когда участники смогут отдохнуть стационарно (днёвка).
Прочная, деревянная мебель обеспечит надёжность и комфорт. Скатерти различных цветов смогут разнообразить обстановку, а профессиональная сервировка создаст впечатление настоящего ресторана. 
Установив всё оборудование и приготовив пищу, персонал оповестит участников о начале питания звуковым сигналом (гонг, к примеру), как и за 30 минут до завершения. 
Дополнительно:

Магазин товаров первой необходимости.

Продукты: напитки, соки, вода, шоколад, конфеты, и др. 

Хоз. принадлежности: фонари, батарейки, мыло, салфетки, зубные щётки, реппелент от насекомых и др. 

Авто-принадлежности: масло, тосол, инструменты и т.д.

Сигареты. 

Пиво, крепкие напитки.
Техника

1) Передвижной склад – грузовик с продуктами на весь рейд, следующий по шоссе. 
В лагерь будет заезжать только по возможности (если дорога позволяет).

2) Полноприводной грузовик (Dodge Ram), транспортирующий мобильную кухню и всё требуемое оборудование.

3) Один - два джипа, транспортирующих персонал и оборудование.

4) Машина снабжения, для доставки скоропортящихся продуктов.
Итого машин: 4-5

Персонал

2 
– повара

1-2 
– помощники повара

2 
– официантки

2-3 
– служба снабжения и склада
Итого обслуживающий персонал: 9 – 12

